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Перед использованием прочтите внимательно руководство по эксплуатации 
картофелечисток серии-SY! 

 

Данные модели Картофелечисток серии SY предназначены для эксплуатации на 
предприятиях общественного питания, предприятиях торговли. 

 
ОПИСАНИЕ 

SY-серия картофелечисток - новый продукт, используемый и разработанный в соответствии с зарубежными 

технологиями. Используется в столовых, отелях, ресторанах. Производительность:  

SY-8 до 240 кг в час  

SY-15 до 450 кг в час 

 

Уход и ремонт: 

1. Перед использованием проверьте, чтобы источник питания совпадал с параметрами на изделии. Кабель 

должен быть хорошо заземлен. 

2. Подсоедините шланг, и закройте загрузочное окошко. 

3. Положите картофель в загрузочную чашу, добавьте воды. для полоскания. 

4. Соедините с источником питания и нажмите кнопку начала работы, затем отключите от источника питания 

после 2 минут работы. 

5. Откройте загрузочное окно, нажмите на кнопку начала работы, чтобы вынуть картофель. 

 

Технические параметры: 

Модель Напряжение 

V 

Мощность 

(Вт) 

Вместимость 
(кг.) 

Габариты (мм) Вес Нетто (кг.) 

SY-8 220 750 8 450х500х790 51,6 

SY-15 220 750 15 570х535х905 68 

SY-30 220 1500 30 590х590х1020 87 

Производитель оставляет за собой право менять габаритные размеры оборудования в диапазоне +/- 10 мм 

 

Общий вид картофелечистки ( Рис 1) 

Рис.1 

1 Воронка загрузочная 

2 Дверца 

3 Выключатель кнопочный сдвоенный 

4 Трубка слива воды 

5 Крышка 

6 Наконечник подачи воды 

7 Регулируемые опоры (4шт.) 

8 Аварийный выключатель 



    Руководство по эксплуатации картофелечистки 

Машина для очистки картофеля поставляется изготовителем в собранном виде за исключением регулируемых 

опор, которые необходимо установить после снятия картофелечистки с транспортного поддона. 

Картофелечистка устанавливается на устойчивом, горизонтальном твердом полу и не требует дополнительного 

крепления винтами. 

Место установки машины должно быть оборудовано, подводкой холодной воды и трапом для сточных вод. 

Для предотвращения загрязнения большой площади кухни при сливе воды с очистками, необходимо при установке 

картофелечистки сделать отбортовку из кирпича или другого материала вокруг машины. 

Оберегайте машину от небрежного обращения и ударов. Регулярно в конце рабочего дня проводите 

санитарную обработку рабочих поверхностей. 

Порядок работы 

 

Картофелечистка подключается к электросети кабелем электропитания 

1.1. Обеспечить подводку водопроводной воды с помощью гибкого шланга к наконечнику картофелечистки 

поз.6. 

1.2. Перед включением картофелечистки дверца поз.2 должна быть закрыта. 

1.3. Порядок включения картофелечистки: 

- Включить вилку картофелечистки в розетку. 

- Нажать зеленую кнопку «Пуск» кнопочного выключателя поз.3. 

- Открыть водопроводный кран поз.9 для пуска воды в рабочий цилиндр из расчета общего расхода не 

более 1 л воды на 1 кг картофеля. 

- Загрузить через воронку п.1 в рабочую емкость, вымытый и освобожденный от посторонних 

предметов картофель. 

Не допускается загрузка в машину более 8 кг очищаемого картофеля! 

1.4. При работе на картофелечистке необходимо следить, чтобы сток воды с мезгой происходил 

постоянно. 

- Закрыть кран подачи воды поз.6. 

- Открыть дверцу поз.2. Картофель выгрузится в предварительно подготовленную ёмкость. 

- После выгрузки всей порции картофеля закрыть дверцу поз.2. 

Для очистки следующей порции картофеля повторить операции. 

- После окончания очистки или при технологическом перерыве в работе выключить машину нажатием 

кнопочного выключателя поз.3. 

- Ежедневно после окончания работы необходимо проводить тщательную очистку машины в следующем 

порядке: 

-вынуть вилку из розетки; 

- открыть кран подачи воды и струей воды смыть грязь и мезгу из внутренних полостей корпуса 

машины, перед этим вытащив абразивный круг; 

-наружные и внутренние поверхности корпуса машины протереть влажной, а затем сухой ветошью. 

Требования по технике безопасности 

 

2.1. Все работы по устранению неисправностей и ремонту картофелечистки должны выполняться лицами, 

имеющими право на ремонт электроприборов и только после отключения картофелечистки от сети. 



 

2.2. ВНИМАНИЕ! При работе на картофелечистке не допускается: 

- прикасаться руками к вращающему рабочему диску; 

- производить ремонтные и профилактические работы на работающей картофелечистке; 

- производить очистку внешних поверхностей под струей воды; 

- попадание влаги на детали электрооборудования; 

-   не мыть машину прямым напором воды! 

 

Внимание: машина снабжена защитным устройством. Машина автоматически остановиться в случае 

перегрузки, или вращения барабана в противоположную сторону. Отключите от источника питания, 

почистите машину, возобновите цикл работы. 

 

 

 

Дополнительные сведения о товаре: 

Изготовитель: Guangzhou Royal SYT Trading Co, Ltd Китай      

Перечень авторизованных сервисных центров: 

 

Город Адреса сервисных центров Телефон, электронная почта 

г. Краснодар 
350010, г. Краснодар, Ростовское шоссе, 

68/1 (район Ипподрома) 

+7 (989)8567961 

+7 (988)3350290 

+7 (988)5948606  

service@zavod-pt.ru 

г. Волгоград ул. Чистоозерная, д.6 
+7 (8442) 98-73-13 

volg@zavod-pt.ru 

г. Воронеж ул. Электросигнальная, 24 
+7 (473) 232-36-06 

vobs@zavod-pt.ru 

г. Екатеринбург ул. Машиностроителей, д.30 
+7 (343) 272-82-12 

ekt@zavod-pt.ru 

г. Казань ул. Журналистов, д.54, оф.11 
+7 (843) 226-87-84 

kazan@zavod-pt.ru 

г. Красноярск ул. 9 Января, д. 23 +7 (391) 231-65-00 

kry@zavod-pt.ru 

г. Москва Московская область, г. Люберцы, ул. 

Электрификации, д. 26В 

+7 (495) 22-77-350 

moscow@zavod-pt.ru 

г. Нижний Новгород ул. Бекетова, д.13П +7 (831) 424-20-15 

nn@zavod-pt.ru 

г. Новосибирск Комбинатский переулок 3, корпус 4 +7 (383) 23-95-087 

nsk@zavod-pt.ru 

г. Омск ул. Масленникова, 10 +7 (3812) 20-90-77 

omsk@zavod-pt.ru 

г. Оренбург ул. Монтажников 21 +7 (3532) 45-74-74 

orenburg@zavod-pt.ru 

г. Пятигорск Ставропольский край, Пятигорск г, 

Ермолова ул, дом № 16, стр. 1 

+7 (918) 768-37-49 

ptg@zavod-pt.ru 

г. Ростов-на-Дону  

 

ул. Вавилова, 68 

 +7 (918) 555-91-70 

rnd@zavod-pt.ru 

+7 (989) 620-45-79 

rnd3@zavod-pt.ru 

+7 (863) 311-59-25 

г. Самара Заводское шоссе, дом № 111, ТЦ ДиПорт +7 (846) 922-52-17 

samara@zavod-pt.ru 

г. Санкт-Петербург ул. Софийская, д. 14 литера А   +7 (812) 921-31-17 

spb@zavod-pt.ru 



г. Саратов ул. Астраханская, д. 43, корп. 5 +7 (8452) 44-81-94 

saratov@zavod-pt.ru 

г. Сочи ул. Донская, д.9 +7 (862) 235-11-25 

sochi@zavod-pt.ru 

г. Ставрополь ул.Октябрьская, 184, Бизнес-центр 

«Восход», 5 корпус 

+7 (918) 869-79-79 

stv@zavod-pt.ru 

г. Уфа ул.Ростовская, д.18 +7 (347) 257-32-98 

ufa@zavod-pt.ru 

г. Алматы Казахстан, г. Алматы, проспект Райымбека, 

д. 169 

+7 (727) 233-08-63 

kz@zavod-pt.ru 

+7 (771) 753-34-33 

г. Бишкек  

Кыргызская Республика, г. Бишкек, ул. 

Лермонтова 12  

(напротив рынка Таатан) 

 +996 (555) 44 99 77 

kg3@zavod-pt.ru 

+996 (500) 44 99 77 

kg6@zavod-pt.ru 

+996 (312) 97-35-70 

г. Ташкент  

Республика Узбекистан, г. Ташкент, 

Яккасарайский р-н, ул. Чапаната 43 

+998 (99) 353-47-71 

+998 (99) 353-47-72 

+998 (99) 353-47-73 

uz@zavod-pt.ru 

 

 


